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&nbsp;&nbsp; El paparajote es un postre t&iacute;pico y genuino de la huerta murciana.
&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; Los habitantes de Murcia sienten un especial cari&ntilde;o por este dulce
gue envuelve una hoja de limonero. Hasta el punto de que es un emblema de la reposter&iacute;a de
la ciudad.

&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; La sencillez del paparajote es un argumento m&aacute;s en su favor,
junto a su f&aacute;cil elaboraci&oacute;n, los ingredientes tan saludables y el bajo precio.
&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; El paparajote presenta un aspecto r&uacute;stico, propio del medio en
gue naci&oacute;, pero lo compensa con su inmenso sabor y un jugoso tacto al paladar.

Ingredientes para 4 comensales

2 huevos

1/2 litro de leche

1/2 sobre de levadura

500 g de harina

100 g de az&uacute;car

Aceite de oliva

Az&uacute;car glas y canela en polvo para espolvorear

Una pizca de sal

Hojas de limonero

Modo de elaboraci&oacute;n
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