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&nbsp;&nbsp;El Piment&oacute;n de Murcia es el producto resultante de la molienda de pimientos
totalmente rojos de la variedad "bola", recolectados maduros, sanos, limpios y secos.&nbsp;La calidad
del Piment&oacute;n de Murcia est&aacute; avalada por la experiencia de los huertanos tradicionales,
que han venido elabor&aacute;ndolo desde que lleg&oacute; de Am&eacute;rica. Entonces, eran
alargados y picantes. Debido a las condiciones medioambientales de esta zona del sureste
espa&ntilde;ol (clima Mediterr&aacute;neo Subtropical con escasa pluviometr&iacute;a y altas
temperaturas, suelos salinos y escasos recursos h&iacute;dricos) y a las t&eacute;cnicas de cultivo, su
forma se fue redondeando y su sabor perdi&oacute; el car&aacute;cter picante pasando a ser dulce.
Como el Piment&oacute;n de Murcia no hay otro. Un piment&oacute;n que llena de color, aroma y
sabor todo lo que toca. Un piment&oacute;n que diferencia sus productos de los dem&aacute;s, para
que sean los preferidos. El Piment&oacute;n de Murcia destaca por su poder colorante, graso y
sabroso con unas propiedades organol&eacute;pticas inalcanzables para otros pimentones. Un
ingrediente capaz de mejorar a&uacute;n m&aacute;s su producto o su plato.
&nbsp;La D.O. Piment&oacute;n de Murcia se aplica al producto que resulta de moler pimientos
totalmente rojos del g&eacute;nero Capsicum Annum&nbsp;L, variedad "Bola", cultivados en la
Regi&oacute;n de Murcia.
La D.O. Piment&oacute;n de Murcia
&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; En 1998 un conjunto de entidades, asociaciones y cooperativas agrarias
de la Regi&oacute;n de Murcia solicit&oacute; a la Consejer&iacute;a de Agricultura, Agua y Medio
Ambiente la protecci&oacute;n del Piment&oacute;n de Murcia mediante una Denominaci&oacute;n de
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