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&iquest;Qu&eacute; ingredientes necesito para preparar &nbsp;Empanadillas dulces?

&middot;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&n
bsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; 1 paquete de obleas para empanadillas
&middot;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&n
bsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; 150 gr. de chocolate para fundir
&middot;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&n
bsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; Canela en polvo
&middot;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&n
bsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; Az&uacute;car glas
&middot;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&n
bsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; Aceite de girasol

Lo primero que vamos a hacer para preparar las empanadillas dulces ser&aacute; trocear el
chocolate, puedes rallarlo usando un rallador o bien, cortarlo en trozos peque&ntilde;os con ayuda de
un cuchillo. Extendemos la masa de las obleas para empanadillas sobre la mesada o encimera de la
cocina, y sobre cada una de ellas echaremos un poco de chocolate rallado o partido. Cerraremos la
masa de las obleas con mucho cuidado, de tal forma que, no se salga el relleno. Presiona sus bordes
con ayuda de un tenedor, para asegurar que no se abran, mientras se hacen. Echamos en una
sart&eacute;n amplia, abundante aceite de girasol, y cuando est&eacute; caliente, manteniendo el
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